Zatacznik nr 1 do ogtoszenia

Zatgcznik nr 3 do umowy WKO/..../2019 r. z dnia .............

Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia.

Ustuga cateringowa polegajgca na przygotowaniu poczestunku wigilijnego dla

Przedstawicieli wltadz miasta Wroctawia z Dziennikarzami.

e

Swiadczenie ustugi cateringowej w klubie PROZA, ul. Przejscie Garncarska 2,
Wroctaw, w dniu 17 grudnia 2019 r., w godzinach 12:00 — 14:00 dla 80 oséb.

1.

Miejscem realizacji zamowienia bedzie klub PROZA, ul. Przejscie Garncarskie 2,
50-107 Wroctaw.

W ramach $wiadczonej ustugi Wykonawca bedzie zobowigzany do zorganizowania
poczestunku, wydawanego z okazji Wigilii Przedstawicieli Miasta Wroctawia

z Dziennikarzami

zupy, w ilosci 250 ml na osobe (Wykonawca zaproponuje minimum
4 rodzaje, z ktérych Zamawiajqcy wybierze min. 2)

dania giéwne na ciepto (szwedzki stdt) w ilosci 100 g na osobe (Wykonawca
zaproponuje minimum 8 rodzajow, w tym surdéwki, z ktérych Zamawiajacy
wybierze 6)

dania na zimno (szwedzki stét) typu: satatki, Sledzie, wedliny, ryby w réznej
postaci (Wykonawca zaproponuje minimum 10 rodzajow do wyboru, z ktorych
Zamawiajacy wybierze miedzy 6-8)

stodki bufet w ilosci 100 g na osobe (Wykonawca zaproponuje minimum
8 rodzajow ciast wigilijnych, z ktérych Zamawiajacy wybierze ok 4-6);

Swieze owoce, w ilosci 100 g na osobe - (typu mandarynka, winogrono)
dodatki, napoje: swieze pieczywo, kawa, herbata, soki owocowe, wigilijny

kompot z suszu, woda)

Wykonawca zobowigzany jest do =zapewnienia odpowiedniej iloéci zastawy
porcelanowej oraz szkta, niezbednej do realizacji zamédwienia.

Wszystkie dania oraz napoje gorgce zostang podane w naczyniach ceramicznych;
napoje zimne serwowane bedg w szkle (szklanki-szkto sodowe lub krysztatowe,
wytacznie przezroczyste i bezbarwne, bez kalkomanii, nadrukéw lub dekorow;
zapewnienie serii (stosownej do okazji) biatej zastawy porcelanowej i sztuccow;
uzyta zastawa bedzie czysta, nieuszkodzona.

Zapewnienie przez Wykonawce obruséw biatych oraz serwetek.

Zapewnienie obstugi technicznej w zakresie przygotowania a nastepnie
niezwlocznego uprzatniecia i wywiezienia wszystkich $mieci pozostatych

po positkach.



10.

11.

12.

Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ profesjonalng obstuge kelnerska.
Przygotowujac menu Wykonawca powinien wzig¢ pod uwage dostepne produkty
lokalne oraz sezonowe.

Wszystkie dania przygotowane przez Wykonawce musza by¢ bezwzglednie $wieze,
przyrzadzone najwczes$niej w  przeddzien  Swiadczenia  ustugi, muszqg
charakteryzowac sie wysokq jakoscig w odniesieniu do uzytych sktadnikéw oraz
estetykg podania.

Obowigzkiem Wykonawcy w bedzie utylizacja pozostatych odpadkow zywnosciowych
zgodnie z zasadami segregacji.

Zamawiajqcy zastrzega sobie prawo do zgtaszania uwag w trakcie realizacji ustugi,
ktére Wykonawca zobowigzany bedzie uwzglednic.

Wykonawca oraz wszystkie osoby biorgce udziat w realizacji zamowienia

wyznaczone przez Wykonawce w trakcie realizacji ustugi:

w zaden sposéb nie mogg narazi¢ udostepnionych pomieszczen na jakiekolwiek

uszkodzenia lub zniszczenia,

zastosujg sie do wszelkich wskazéwek i zalecen ze strony pracownikéw

oddelegowanych przez Zamawiajacego, dotyczacych postepowania w pomieszczeniach

udostepnionych przy realizacji zadania.

13.

14.

15.

Wykonawca przyjmuje na siebie petng odpowiedzialno$¢ materialng za ewentualne
zniszczenia lub zaginiecia mienia znajdujacego sie w udostepnionych

pomieszczeniach, przy czym dotyczy to tylko skutkow dziatan Wykonawcy.
Wykonawca zapewni odpowiedni transport zywnosci oraz sprzetu cateringowego.

Zamawiajacy zapewni Wykonawcy dostep do pomieszczen, w ktdrych ma by¢

realizowane zamowienie oraz zaplecza cateringowego.



