
Załącznik nr 2 do umowy BPR-......./2019                                ZADANIE I

pełna nazwa, główne składniki wraz z 

krótkim opisem dania

rodzaj
min. ilość na 

osobę

1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

1. 250 g

2. 250 g

3. 250 g

.....

1. 160 g

2. 160 g

3. 160 g

...... 160 g

1. 160 g

2. 160 g

3. 160 g

..... 160 g

1. 160 g

2. 160 g

3. 160 g

... 160 g

1. 100 g

2. 100 g

3. 100 g

..... 100 g

1. 100 g

2. 100 g

3. 100 g

Formularz Menu na świadczenie przez Wykonawcę kompleksowej 

obsługi cateringowej o wysokim standardzie, w szczególności 

polegającej na przygotowaniu oraz dostarczeniu potraw, zapewnieniu 

obsługi kelnerskiej, serwisu oraz odpowiedniej zastawy stołowej dla 

gości Prezydenta Wrocławia/organizacja obsługi cateringowej w 

Kompleksie Sportowym Uniwersytetu Wrocławskiego im. J.J. 

Ziółkowskiego przy 

ul. Przesmyckiego 10, w dniu 12 września 2019 r., dla 150 osób.

przystawki na 

zimno typu 

finger food

zupa       

danie główne - 

wegańskie    

dodatki   

danie główne - 

mięsne    

danie główne - 

wegetariańskie    

deser      



..... 100 g

1.

2.

3.

.....

kawa
bez limitu

1. bez limitu

2. bez limitu

3.

.... bez limitu

woda mineralna 

niegazowana bez limitu

woda mineralna 

gazowana bez limitu

1. pomarańczowy bez limitu

2. jabłkowy bez limitu

3. czarna porzeczka bez limitu

.... bez limitu

wino wytrawne 

białe 100 ml na osobę

wino wytrawne 

czerwone 100 ml na osobę

owoce

soki

bez limitu

herbata


