Zatacznik nr 1 do Ogloszenia

Szczego6towy opis przedmiotu zamowienia

Przedmiotem zamdwienia jest $wiadczenie przez Wykonawce kompleksowej obstugi
restauracyjnej o bardzo wysokim standardzie z zachowaniem zasad protokotu
dyplomatycznego, w szczegdlnosci polegajacej na przygotowaniu uroczystego obiadu z
okazji $wieta Wroctawia dla gosci Prezydenta - laureatow Nagrody Wroctawia, Nagrody
Prezydenta Wroctawia, Honorowego Obywatela oraz Odznaki Honorowej Wroctawia

w poniedziatek, 24 czerwca 2019 r. w godz. 14:00 - 17:00 dla 30 oséb.

1. Miejsce realizacji zamoéwienia:

- sala restauracyjna lub bankietowa w Scistym centrum miasta (Rynek);

- sala, w ktorej istnieje mozliwos¢ zorganizowania obiadu przy jednym, dtugim,
prostokatnym stole, ktéry swobodnie pomiesci 40 osdb (goscie mogg by¢ usadzeni
wytacznie przy dtugich krawedziach stotu);

- sala musi by¢ zlokalizowana co najmniej na poziomie zero (parter) i posiadac
dostep do $wiatta dziennego, nie dopuszcza sie zlokalizowania sali w piwnicy.

2. Specyfikacja zamoéwienia:

- zimna przystawka w stole w ilosci minimum 100 g na osobe (Wykonawca
zaproponuje minimum 3 przystawki wegetarianskie, z ktérych Zamawiajacy
wybierze jednga);

- zupa w ilosci minimum 250 g na osobe (Wykonawca zaproponuje do wyboru min.
3 rodzaje, ze szczegdlnym uwzglednieniem kremoéw warzywnych przygotowanych
Z warzyw sezonowych);

- danie gtébwne na ciepto z dodatkami, serwowane, w ilosci minimum 250 g na
osobe (Wykonawca zaproponuje minimum 6 rodzajow dan, w tym 3 miesne i 3
wegetarianskie, z ktorych Zamawiajacy wybierze 1 danie miesne i 1 danie
wegetarianskie do wyboru z mini karty). W szczegolnych przypadkach, zgodnie ze
wskazaniami przekazanymi Zamawiajacemu przez uczestnikow uroczystego
obiadu, Wykonawca zaproponuje inne dania dla 0osdb o specjalnych wymaganiach
dietetyczno-zdrowotnych;

- danie gtébwne stanowi¢ bedzie danie typu obiadowego do konsumpcji z uzyciem
noza i widelca;

- miesne danie gtdowne zostanie przygotowane z delikatnego miesa, danie
wegetarianskie z filetowanej ryby;

- deser zostanie przygotowany z wykorzystaniem owocéw sezonowych (Wykonawca
zaproponuje 3 rodzaje ciast porcjowanych w ilosci 150 g na osobe);

- kawa z ekspresu cisnieniowego wraz z dodatkami podawana w filizankach lub
herbata (paleta herbat smakowych z dodatkami) w ilosci 1 filizanka na osobe;

- woda mineralna (gazowana i niegazowana) bez limitu;

- skoki owocowe 100 % w ilo$ci min. 200 ml na osobe;

- wino wytrawne biate i czerwone w ilo$ci 300 ml na osobe;

- opcja dodatkowa: mozliwos¢ zwiekszenia ilosci zamdwienia, maksymalnie do 40
0sO0b (Zamawiajacy przekaze Wykonawcy informacje o ostatecznej ilosci osdb
do godz. 12:00 w dniu realizacji zamoéwienia)

3. Wszystkie dania oraz napoje gorace zostang podane w naczyniach ceramicznych (seria
zastawy porcelanowej w kolorze biatym, stosowna do okazji); napoje zimne serwowane
beda w szkle (szklanki, kieliszki do wody, lampki do wina biatego i czerwonego - szkio



sodowe lub krysztatowe, wylacznie przezroczyste i bezbarwne, bez kalkomanii, nadrukéw
lub dekoréw); uzyta zastawa bedzie czysta i nieuszkodzona.

4. Dtugi, prostokatny stét zostanie ustawiony w osobnej sali. Goscie usadzeni bedg
wytacznie przy dtugich krawedziach stotu.

5. Wykonawca zapewni bielizne stotowga w kolorze biatym, wykonang z bawelny; do
obiadu podane zostang wytgcznie serwetki materiatowe, bawetniane w kolorze biatym
(ztozone Ilub wiozone do obraczek). Ewentualne odstepstwa sa dopuszczalne
w uzasadnionych przypadkach, wytgcznie po akceptacji Zamawiajacego.

6. Wykonawca zobowigzany bedzie do posiadania i przedstawienia przy podpisywaniu
umowy kserokopii odpowiednich certyfikatow Systemu Zarzadzania Bezpieczenstwem
Zywnosci.

7. Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ profesjonalng i zgodng z protokotem
dyplomatycznym obstuge gosci.

8. Wykonawca zapewni oprawe florystyczng w formie niskiej kompozycji ze $wiezych
kwiatow w barwach Wroctawia (czerwony, zotty), przygotowang w dniu s$wiadczenia
ustugi. Ewentualne odstepstwa sg dopuszczalne w uzasadnionych przypadkach, po
akceptacji Zamawiajacego.

9. Przygotowujac menu Wykonawca zobowigzany jest wzig¢ pod uwage dostepne
produkty lokalne oraz sezonowe.

10. Wykonawca wydrukuje wybrane menu w jezyku polskim w formie mini karty
i umiesci je w odpowiednim miejscu na stole.

11. Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce muszg by¢ bezwzglednie sSwieze,
przyrzadzone w dniu $wiadczenia ustugi, muszg charakteryzowac¢ sie wysoka jakoscig
w odniesieniu do uzytych skiadnikdw oraz estetyka podania. Produkty przetworzone
(takie jak kawa, herbata, soki i inne) bedq posiadaty odpowiednig date przydatnosci
do spozycia.

12. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zgtaszania uwag w trakcie realizacji ustugi,
ktore Wykonawca zobowigzany bedzie uwzglednic.

13. Wykonawca zobowigzany jest do znajomosci i stosowania zasad protokotu
dyplomatycznego w trakcie organizacji positkow oraz obstugi gosci (kolejnos¢ i dobdr
dan, serwis, nakrycie stotu, ubiér kelnerdéw).



