Projekt finansowany ze srodkéw programu ramowego Unii Europejskiej
w zakresie badan naukowych i innowacji "Horyzont 2020" na podstawie
umowy o udzielenie dotacji nr 730283

Zatgcznik nr 4 do umowy
Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia:

Przedmiotem zamodwienia jest $wiadczenie przez Wykonawce kompleksowej obstugi
cateringowej dla uczestnikow spotkania partnerow miedzynarodowego projektu
GrowGreen.

1. Miejscem realizacji zamdwienia bedzie: Stary Ratusz w Rynku (oddziat Muzeum
Miejskiego Wroctawia, Rynek 1, 50-107 Wroctaw.

2. W ramach $wiadczonej ustugi Wykonawca bedzie zobowigzany do zorganizowania:

a) Przerwy kawowej w dniu 11 czerwca 2019 r., dla 30 osob od godz. 13:30
do godz. 14:00, w ramach ktérej zapewni:

« kawe z ekspresu wraz z dodatkami weganskimi, podawanej w papierowych
kubkach z asystg — bez limitu;
+ herbate (paleta herbat smakowych z dodatkami weganskimi) — bez limitu;
e wode mineralng (gazowang i niegazowang w szklanych butelkach lub w
dzbankach) - bez limitu;
e poczestunek w postaci:
- ciasta porcjowanego weganskiego - 1 porcja na osobe, (minimum
100g/osobe)
- kruchych ciastek weganskich;

ponadto:

« Zamawiajacy wymaga, aby napoje ciepte i zimne zostaty rozmieszczone w jednym
punkcie serwisowym;

« Zamawiajacy wymaga odpowiedniej liczby zastawy papierowej wraz z sztuccami
kukurydzianymi, otrebowymi Ilub drewnianymi (tyzeczka do kawy, herbaty,
widelczyk do ciasta);

+ Zamawiajacy wymaga zapewnienia odpowiedniej liczby stolikow koktajlowych z
elastycznymi pokrowcami w gtadkim jednolitym kolorze;

« Wykonawca zapewnieni stoty dla potrzeb serwisu kawowego oraz bielizne stotowg
lub elastyczne pokrowce w gtadkim jednolitym kolorze

a) Przerwa kawowa w dniu 12 czerwca 2019 r., dla 50 os6b od godz. 08:30
do godz. 09:30, od godz. 11:00 do godz. 11:30, od godz. 15:30 do godz.
16:30, ramach ktorej zapewni:

« kawe z ekspresu wraz z dodatkami weganskimi podawanej w papierowych
kubkach z asystg — bez limitu;

+ herbate (paleta herbat smakowych z dodatkami weganskimi) — bez limitu;

e wode mineralng (gazowang i niegazowang w szklanych butelkach lub w
dzbankach) - bez limitu;

e poczestunek w postaci:

- ciasta porcjowanego weganskiego - 1 porcja na osobe, (minimum

100g/osobe)

- kruchych ciastek weganskich;

ponadto:
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e« Zamawiajacy wymaga, aby napoje ciepte i zimne zostaty rozmieszczone w jednym
punkcie serwisowym;

« Zamawiajacy wymaga odpowiedniej liczby zastawy papierowej wraz z sztuccami
kukurydzianymi, otrebowymi lub drewniane (tyzeczka do kawy, herbaty, widelczyk
do ciasta);

+ Zamawiajacy wymaga zapewnienie odpowiedniej liczby stolikow koktajlowych z
elastycznymi pokrowcami w gtadkim jednolitym kolorze;

« Wykonawca zapewnieni stoty dla potrzeb serwisu kawowego oraz bielizny stotowej
lub elastycznych pokrowcow w gtadkim jednolitym kolorze

b)Lunchu w dniu 12 czerwca 2019 r. dla 50 os6b, w formie bufetu
szwedzkiego w godzinach 12:45 - 13:45, w ramach ktérego zapewni:

+ zupe z sezonowych warzyw w ilosci minimum 250 g na osobe (Wykonawca
zaproponuje min. 2 rodzaje, ze szczegdélnym uwzglednieniem sezonowych
warzywnych, z ktérych Zamawiajacy wybierze 1);

« danie gtbwne na ciepto w ilosci minimum 400 g na osobe (Wykonawca
zaproponuje minimum 4 rodzajow dan kuchni miedzynarodowej (z wytgczeniem
dan ostrych), w tym 2 dania wegetarianskie i 2 dania weganskie, z ktdérych
Zamawiajacy wybierze 1 danie wegetarianskie i 1 danie weganskie. W
szczegdlnych przypadkach, zgodnie ze wskazaniami przekazanymi
Zamawiajacemu przez uczestnikdw lunchu, Wykonawca zaproponuje inne dania
dla 0sdb o specjalnych wymaganiach dietetyczno - zdrowotnych);

+ desery weganskie w ilosci minimum 100 g na osobe (Wykonawca zaproponuje
min. 3 rodzaje, ze szczegolnym uwzglednieniem sezonowych owocdw, z ktérych
Zamawiajacy wybierze 2)

« wode gazowang i hiegazowang w dzbankach lub w szklanych butelkach;

« kawe z ekspresu wraz z dodatkami weganskimi, podawanej w papierowych
kubkach z asystg - bez limitu;

+ herbate (paleta herbat smakowych z dodatkami weganskimi) — bez limitu;

ponadto:

« Danie gtdwne stanowic¢ bedzie danie typu obiadowego;

+ Wykonawca zapewni stoty na potrzeby stotéw szwedzkich oraz blizne stotowg;

+ Wykonawca zapewni odpowiednig liczbe stolikow koktajlowych wraz elastycznymi
pokrowcami w gtadkim jednolitym kolorze;

+ Wykonawca zapewni odpowiednig liczbe papierowej zastawy wraz z sztuccami

kukurydzianymi, otrebowymi lub drewnianymi oraz papierowych kubkow;

« Wykonawca zobowigzany jest do serwowania dan gorgcych w utrzymujacych
ciepto pojemnikach;

c) Przerwa kawowa w dniu 13 czerwca 2019 r., dla 50 os6b od godz. 08:30
do godz. 09:30, od godz. 10:30 do godz. 11:30, od godz. 15:00 do godz.
16:00, ramach ktorej zapewni:

« kawe z ekspresu wraz z dodatkami weganskimi, podawanej w papierowych
kubkach z asystg — bez limitu;

+ herbate (paleta herbat smakowych z dodatkami weganskimi) — bez limitu;

« wode mineralng (gazowang i niegazowang w szklanych butelkach lub w
dzbankach) - bez limitu;

e poczestunek w postaci:

- ciasta porcjowanego weganskiego - 1 porcja na osobe, (minimum

100g/osobe);
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- kruchych ciastek weganskich;
ponadto:

« Zamawiajacy wymaga, aby napoje ciepte i zimne zostaty rozmieszczone w jednym
punkcie serwisowym;

+ Zamawiajacy wymaga odpowiedniej liczby zastawy papierowej wraz z sztuccami
kukurydzianymi, otrebowymi Ilub drewnianymi (tyzeczka do kawy, herbaty,
widelczyk do ciasta);

+ Zamawiajacy wymaga zapewnienia odpowiedniej liczby stolikow koktajlowych z
elastycznymi pokrowcami w gtadkim jednolitym kolorze;

« Wykonawca zapewnieni stoty dla potrzeb serwisu kawowego oraz bielizne stotowg
lub elastyczne pokrowce w gtadkim jednolitym kolorze

d)Lunchu w dniu 13 czerwca 2019 r. dla 50 osob, w formie bufetu
szwedzkiego w godzinach 12:30 - 13:30, w ramach ktérego zapewni:

« zupe z sezonowych warzyw w ilosci minimum 250 g na osobe (Wykonawca
zaproponuje min. 2 rodzaje, ze szczegdélnym uwzglednieniem sezonowych
warzywnych, z ktérych Zamawiajacy wybierze 1);

« danie gtbwne na ciepto w ilosci minimum 400 g na osobe (Wykonawca
zaproponuje minimum 4 rodzajow dan kuchni miedzynarodowej (z wytgczeniem
dan ostrych), w tym 2 dania wegetarianskie i 2 dania weganskie, z ktdérych
Zamawiajacy wybierze 1 danie wegetarianskie i 1 danie weganskie. W
szczegdlnych przypadkach, zgodnie ze wskazaniami przekazanymi
Zamawiajacemu przez uczestnikdw lunchu, Wykonawca zaproponuje inne dania
dla 0sdb o specjalnych wymaganiach dietetyczno - zdrowotnych);

+ desery weganskie w ilosci minimum 100 g na osobe (Wykonawca zaproponuje
min. 3 rodzaje, ze szczegolnym uwzglednieniem sezonowych owocdw, z ktérych
Zamawiajacy wybierze 2)

« wode gazowang i hiegazowang w dzbankach lub w szklanych butelkach;

« kawe z ekspresu wraz z dodatkami weganskimi, podawanej w papierowych
kubkach z asystg — bez limitu;

+ herbate (paleta herbat smakowych z dodatkami weganskimi) — bez limitu;

ponadto:

« Danie gtdwne stanowi¢ bedzie danie typu obiadowego;

+ Wykonawca zapewni stoty na potrzeby stotéw szwedzkich oraz blizne stotowg;

+ Wykonawca zapewni odpowiednig liczbe stolikow koktajlowych wraz elastycznymi
pokrowcami w gtadkim jednolitym kolorze;

+ Wykonawca zapewni odpowiednig liczbe papierowej zastawy wraz z sztuccami

kukurydzianymi, otrebowymi lub drewnianymi oraz papierowych kubkow;

« Wykonawca zobowigzany jest do serwowania dan gorgcych w utrzymujacych
ciepto pojemnikach;

3. Do podawanych w trakcie przerw kawowych cieptych napojow typu kawa, herbata
Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ weganskie dodatki wybrane przez
Zamawiajgcego.

4. Wszystkie dania, napoje gorgce oraz napoje zimne podane zostang w naczyniach
papierowych biodegradowalnych, bez nadrukéw lub dekoréw. Uzyta zastawa bedzie
czysta, nieuszkodzona.

5. Wykonawca zapewni stoly i bielizne stotowg tj.: elastycznych obruséw na stoty
koktajlowe w gtadkim jednolitym kolorze oraz serwetek papierowych. Uzyte obrusy
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muszg by¢ bezwzglednie czyste, nieuszkodzone. Ponadto Wykonawca przygotuje stoty
dla potrzeb bufetow szwedzkich wraz z calg zastawg i obrusami oraz zapewnienie
stolikéw koktajlowych.

6. Wykonawca zobowigzany bedzie do posiadania i przedstawienia przy podpisywaniu
umowy kserokopii odpowiednich certyfikatow Systemu Zarzadzania Bezpieczenstwem
Zywnosci.

7. Wykonawca zapewnieni obstuge techniczng w zakresie przygotowania, a nastepnie
uprzatniecia i wywiezienia wszystkich $mieci pozostatych po positkach, nie pdzniej niz
godzine po zakonczeniu ostatniej przerwy kawowej, w kazdym dniu spotkania.

8. Wykonawca zapewnienia odpowiednig asyste podczas przerwy kawowej oraz lunchu,
ktéra bedzie gwarantowac sprawne wykonanie obowigzkow.

9. Przygotowujac menu Wykonawca powinien wzig¢ pod uwage dostepne produkty
lokalne oraz sezonowe.

10. Wykonawca przygotuje opis kazdej potrawy serwowanej w czasie lunchu w dwdch
jezykach: polskim i angielskim.

11. Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce muszg by¢ bezwzglednie sSwieze,
przyrzadzone w dniu $wiadczenia ustugi, muszg charakteryzowac¢ sie wysoka jakoscig
w odniesieniu do uzytych sktadnikdw oraz estetyki podania. Produkty przetworzone (takie
jak kawa, herbata i inne) bedq posiadaty odpowiednig date przydatnosci do spozycia.

12. Obowigzkiem Wykonawcy bedzie skuteczna redystrybucja pozostatej po wydarzeniu
zywnosci oraz utylizacja pozostatych odpadkdéw zywnosciowych zgodnie z zasadami
segregacji.

13. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zgtaszania uwag w trakcie realizacji ustugi,
ktore Wykonawca zobowigzany bedzie niezwtocznie uwzglednic.

14. Wykonawca oraz wszystkie osoby biorgce udziat w realizacji zamodwienia wyznaczone
przez Wykonawce w trakcie realizacji ustugi:

a. w zaden sposob nie mogq narazi¢ udostepnionych pomieszczen na jakiekolwiek
uszkodzenia lub zniszczenia,

b. zastosujg sie do wszelkich wskazéwek i =zalecen ze strony pracownikéw
oddelegowanych przez Muzeum Miejskie Wroctawia oraz Gmine Wroctaw
dotyczacych postepowania w pomieszczeniach udostepnionych przy realizacji zadania,
zobowigzane bede do przestrzegania wszelkich ograniczen konserwatorskich.

c. Wykonawca przyjmuje na siebie petng odpowiedzialno$¢ materialng za ewentualne
zniszczenia lub  zaginiecia mienia znajdujgcego sie w udostepnionych
pomieszczeniach, powstate zaréwno w trakcie prowadzenia prac montazowych
i demontazowych, jak rowniez podczas trwania samej imprezy, przy czym dotyczy to
tylko skutkdéw dziatan Wykonawcy.

15. Wykonawca wspdlnie z Zamawiajacym ustali plan ustawienia stotéw koktajlowych na
potrzeby realizacji zadania.



