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UMOWA nr

zawarta w dniu ............. 2025 r. we Wroctawiu pomiedzy:

Gming Wroctaw z siedzibg pl. Nowy Targ 1-8, 50-141 Wroctaw, NIP 8971383551,
REGON 931934839,

FEPIEZENTOWANG, PIZEZ: 1uttiteneine it eneaeee et rernesneaeee e e ansanene e aneaneanenens
dziatajacq na podstawie petnomocnictwa ................ Prezydenta Wroctawia

zwang dalej: ,Zamawiajacym”,

zwanym dalej: ,Wykonawca”
przy czym Zamawiajacy oraz Wykonawca zwani beda tacznie dalej rowniez:

,Stronami”.

Niniejsza umowe zawarto z wytaczeniem stosowania ustawy z dnia 11 wrzesnia

2019 r. - Prawo zamowien publicznych, zgodnie z art. 2 ust. 1 pkt. 1 ustawy.

§1

1. Przedmiotem umowy jest przygotowanie i przeprowadzenie dwdch warsztatow
kulinarnych dla kucharzy i intendentéw dotyczacych podniesienia kompetencji
zawodowych zawierajacych ograniczenie marnowania pozywienia w placowkach
o$wiatowych w ramach projektu foodCIRCUS.

2. Celem warsztatdéw kulinarnych jest podniesienie kompetencji zawodowych kucharzy
i intendentéw w zakresie racjonalnego gospodarowania zywnoscig, zmniejszenia jej
marnotrawstwa oraz efektywnego wykorzystania produktéw w kuchniach placéwek
o$wiatowych w tym (szkdt podstawowych i przedszkoli).

3. Realizacja warsztatéw kulinarnych odbedzie sie w dwdch blokach:

1) przeprowadzenie czesci teoretycznej dotyczacej sposobu i metod ograniczenia
marnowania pozywienia w placéwkach oswiatowych;

2) warsztaty kulinarne (praktyczne) dla uczestnikéw projektu.

4. Warsztaty kulinarne bedq realizowane w ramach miedzynarodowego projektu pod

nazwg foodCIRCUS, finansowanego przez Unie Europejska.
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5. Szczegdbtowy opis przedmiotu umowy wraz z warunkami jego realizacji, zwany

dalej ,OPZ", zawiera zatacznik nr 1 do umowy.

§2

Wykonanie przedmiotu umowy, o ktérym mowa w § 1, Strony uzgadniajq od
daty zawarcia umowy do dnia 29.08.2025 r. (szczegdétowy termin dwdch

warsztatow kulinarnych zostanie uzgodniony z Zamawiajacym).

§3

1. Wykonawca w terminie 5 dni roboczych od daty zakoriczenia warsztatéw

kulinarnych sporzadzi raport z realizacji umowy.

2. Raport powinien zawiera¢ w szczegdlnosci:
1) opis przeprowadzonych warsztatow kulinarnych;
2) liczbe uczestnikéw, ktérzy wzieli udziat w przeprowadzonych warsztatach

kulinarnych.

3. Zamawiajacy zaakceptuje raport w terminie 2 dni roboczych od daty jego
otrzymania lub zgtosi w tym terminie uwagi.

4. W przypadku zgtoszenia uwag Wykonawca zobowigzany jest do ich uwzglednienia
i przekazania Zamawiajgcemu poprawionego raportu. Przekazanie poprawionego
raportu nastgpi w terminie 2 dni roboczych od dnia zgtoszenia uwag przez
Zamawiajgcego.

5. Odbidr przedmiotu umowy, po realizacji warsztatow Zamawiajacy potwierdzi w
protokole odbioru stanowigcym zatacznik nr 1 do umowy, zawierajacy ocene jego
zgodnosci z warunkami umowy.

6. Protokdt o ktorym mowa w ust. 5 zostanie sporzadzony w ciggu 2 dni roboczych
od przekazania Zamawiajacemu zaakceptowanej wersji raportu z realizacji warsztatéow

kulinarnych i stanowic¢ bedzie podstawe wystawienia faktury.

§4

1. Wykonawca zobowigzuje sie do:
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1) Swiadczenia ustugi zapewniajac jej wymagany poziom merytoryczny;
2) $Swiadczenia ustugi zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa;
3) uwzgledniania bez zbednej zwioki uzasadnionych zastrzezen Zamawiajacego, co

do wykonania umowy.

2. Zamawiajacy zobowigzuje sie do wspétdziatania z Wykonawcg w wykonaniu
czynnosci $wiadczonych w ramach ustugi, a w szczegolnosci udzielania Wykonawcy

wszelkich informacji niezbednych dla prawidtowej realizacji ustugi.

§5

1. Strony uzgadniajq catkowite wynagrodzenie ryczattowe za wykonanie przedmiotu
umowy okreslonego W § 1 W KWOCIE ........cceeeuvieiieiciieecece e zt netto
SIOWNIE: ..o .00/100, plus podatek VAT wg obowigzujacych przepiséw
- zgodnie ze stanem prawnym na dzien zawarcia umowy podatek VAT wynosi 23%,
(07471 | TSR Zt stownie:.....ccooeeeieieceee, ztotych 00/100, taqcznie
.................................. zt brutto stownie: ..........cccce e zbotych 00/100.

2. Wynagrodzenie Wykonawcy zostanie uregulowane przelewem z konta
Zamawiajgcego na konto Wykonawcy wskazane na fakturze, z zachowaniem
mechanizmu podzielonej ptatnosci, w terminie 30 dni od daty otrzymania przez
Zamawiajacego prawidtowo wystawionej faktury.

3. Za termin dokonania ptatnosci uwaza sie date obcigzenia rachunku bankowego
Zamawiajgcego.

4. Podstawg do zaptaty wynagrodzenia za wykonanie prac bedzie podpisany przez
Strony protokot odbioru bez zastrzezen.

5. Wykonawca wystawi fakture na: Gmina Wroctaw, pl. Nowy Targ 1-8, 50-141
Wroctaw oraz dostarczy do Wydziatu Klimatu i Energii Urzedu Miejskiego Wroctawia
ul. Bogustawskiego 8,10, 50-031 Wroctaw.

6. Wynagrodzenie obejmuje wszelkie zobowigzania Zamawiajgqcego wzgledem
Wykonawcy zwigzane z realizacjg przedmiotu umowy.

7. Zgodnie z ustawg z dnia 9 listopada 2018 r. o elektronicznym fakturowaniu

w zamoéwieniach publicznych, koncesjach na roboty budowlane lub ustugi oraz
partnerstwie publiczno-prywatnym istnieje mozliwos¢ wystawienia i przekazania

Zamawiajgcemu faktury VAT drogq elektroniczng za posrednictwem Platformy
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Elektronicznego Fakturowania pod adresem: https://brokerpefexpert.efaktura.gov.pl/,
adres PEF: NIP 8961003529.

8. W przypadku wystawiania faktury elektronicznej NABYWCA USLUGI jest: Gmina
Wroctaw, pl. Nowy Targ 1-8, 50-141 Wroctaw, NIP: 8971383551, ODBIORCA USLUGI
jest: Urzad Miejski Wroctawia, pl. Nowy Targ 1- 8, 50-141 Wroctaw.

9. Zamawiajacy oswiadcza, ze jest podatnikiem podatku VAT - NIP 8971383551.
10.Wykonawca oswiadcza, ze nie/jest podatnikiem podatku VAT - NIP

§6

1. W przypadku niewykonania lub nienalezytego wykonania przedmiotu umowy
Zamawiajacy ma prawo naliczy¢ Wykonawcy kary umowne:

1) za zwtoke w wykonaniu przedmiotu umowy w stosunku do terminu wskazanego w
§ 2 lub w § 3 ust. 4 w wysokosci 0,5% wynagrodzenia brutto za kazdy dzien zwioki,
nie wiecej jednak niz 20% kwoty tego wynagrodzenia;

2) za nienalezytg realizacje obowigzkéw wskazanych w § 1, z zastrzezeniem pkt 1,
w wysokosci 3% wynagrodzenia brutto za kazdy taki przypadek;

3) za odstgpienie od umowy przez Zamawiajgcego na skutek okolicznosci, za ktére
odpowiada Wykonawca, w wysokosci 10% wynagrodzenia brutto.

2. Wykonawca wyraza zgode na potracenie naliczonych kar umownych

z przystugujacego mu wynagrodzenia.

3. Zamawiajacy ma prawo dochodzi¢ odszkodowania ponad zastrzezone kwoty kar

umownych, na zasadach ogdlnych kodeksu cywilnego.

§7

1. Strony dziatajac jako odrebni administratorzy danych w rozumieniu art. 4 ust 7
Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia
2016 r. w sprawie ochrony 0sob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych
osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia
dyrektywy 95/46/WE (ogodlne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. U. UE. L. 2016
r. Nr 119, str. 1 z p6zn. zm.) (dalej: RODO) udostepniajg sobie wzajemnie dane (w
tym dane osobowe) wytgcznie w zakresie niezbednym do wykonania niniejszej umowy

oraz zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa.
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2. Strony udostepniajg dane osobowe 0séb upowaznionych do wykonywania
okreslonych czynnosci w zwigzku z realizacjg niniejszej umowy, w szczegdlnosci dane
osobowe reprezentantéw lub petnomocnikéw Stron, oséb do kontaktu, osob
odpowiedzialnych za nadzér badz realizacje niniejszej umowy w zakresie: imienia

i nazwiska, stanowiska, danych zawartych w upowaznieniach i petnomocnictwach,
adresow do kontaktu, numeroéw telefondw, danych zawartych w kwalifikowanych
podpisach elektronicznych. Udostepnione dane przetwarzane bedq przez Strony
wytacznie w celu i zakresie wynikajgcym z niniejszej umowy oraz powszechnie
obowigzujacych przepiséw prawa.

3. Jezeli w celu realizacji niniejszej umowy niezbedne bedzie udostepnienie danych
osobowych innych niz okreslone w ust. 2, Strony w zataczniku do niniejszej umowy
okreslg sposbéb udostepnienia, zakres, rodzaj oraz kategorie udostepnianych danych.
4. Strony oswiadczajg, ze przy przetwarzaniu udostepnionych danych osobowych
postepowac bedq zgodnie z postanowieniami RODO oraz ustawy z dnia 10 maja 2018
r. o ochronie danych osobowych (tj. Dz. U. z 2019 r., poz. 1781).

5. Kazda ze Stron zobowigzuje sie w szczegdlnosci do:

1) zachowania w tajemnicy wszelkich informacji (w tym danych osobowych)
udostepnionych lub pozyskanych w zwigzku z wykonywaniem (w tym przy okazji
wykonywania) niniejszej umowy oraz do wykorzystywania (w tym przekazywania lub
ujawniania) przedmiotowych informacji jedynie w celach wskazanych w niniejszej
umowie lub w zwigzku z realizacjg obowigzkéw prawnych natozonych na Strone na
podstawie przepiséw prawa,

2) zachowania w tajemnicy sposobow zabezpieczenia informacji, o ktéorych mowa

w pkt 1,

3) statego monitorowania procesu przetwarzania danych i nadzoru nad
bezpieczenstwem przetwarzanych danych,

4) podejmowania wszelkich niezbednych, przewidzianych prawem dziatan w celu
zapewnienia, by zadna z 0sob personelu Strony, ktéra przetwarza informacje,

o ktérych mowa w pkt 1, nie ujawnita ani w trakcie trwania umowy, ani po jej ustaniu,
ani rzeczonych informacji, ani sposobdéw ich zabezpieczenia.

6. Kazda ze Stron przyjmuje do wiadomosci, iz postepowanie sprzeczne ze
zobowigzaniami wskazanymi w ust. 5 moze by¢ uznane przez drugg Strone

za nienalezyte wykonanie niniejszej umowy.
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7. Z uwagi na udostepnienie danych osobowych kazda ze Stron zobowigzana jest do
spetnienia obowigzku informacyjnego wobec osdb, ktérych udostepnione dane dotyczg
przewidzianego w art. 14 RODO. Strony upowazniajg sie wzajemnie do przekazania w
imieniu drugiej Strony obowigzku, o ktdrym mowa w zdaniu poprzednim.

8. W celu realizacji obowigzku, o ktérym mowa w ust. 7:

1) Zamawiajacy w zataczniku nr 3 do niniejszej umowy przekazuje Wykonawcy tres¢
obowigzku informacyjnego,

2) Wykonawca zobowigzany jest w terminie 7 dni od zawarcia niniejszej umowy do
przekazania Zamawiajgcemu tresci obowigzku informacyjnego, o ktérym mowa w ust.
7, a po tym terminie, Wykonawca zobowigzany bedzie do samodzielnej realizacji
obowigzku informacyjnego, poprzez przekazanie go osobom, ktérych dane dotycza.

9. W przypadku, w ktérym w zwigzku z realizacjg umowy nie dochodzi do
udostepnienia danych osobowych innych, niz dane wskazane w ust. 2, a dochodzi do
powierzenia przetwarzania danych osobowych, Strony zobligowane sq do zawarcia
stosownej umowy powierzenia danych osobowych, regulujacej prawa i obowigzki Stron
jako podmiotu powierzajgcego i procesora.*

*gdy dotyczy

§8

1. Zmiana postanowienn umowy moze nastapi¢ wytgcznie w formie pisemnej pod
rygorem niewaznosci.

2. Zmiany postanowien umowy mogg dotyczy¢ w szczegdlnosci terminu zakonczenia
przedmiotu umowy w przypadku wystgpienia okolicznosci, ktérych nie mozna byto
przewidzie¢ w chwili zlecenia i im zapobiec mimo dotozenia nalezytej starannosci.

3. Dla potrzeb umowy ustala sie, iz nie stanowi zmiany umowy:

1) zmiana danych teleadresowych;

2) zmiana oséb do kontaktu wskazanych w § 10.

4. Zaistnienie okolicznosci, o ktérych mowa w ust. 3 nie wymaga sporzadzenia

pisemnego aneksu, a jedynie niezwtocznego pisemnego zawiadomienia drugiej Strony.
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§9

1. W razie zaistnienia istotnej zmiany okolicznosci powodujacej, ze wykonanie umowy
nie lezy w interesie publicznym, czego nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia
umowy lub dalsze wykonanie umowy moze zagrozi¢ istotnemu interesowi
bezpieczenstwa panstwa lub bezpieczenstwu publicznemu, Zamawiajgcemu
przystuguje prawo odstgpienia od umowy w terminie 30 dni od dnia powziecia
wiadomosci o okolicznosciach.

2. Ponadto Zamawiajacy bedzie uprawniony do odstgpienia od umowy gdy:

1) Wykonawca nie wykonuje przedmiotu umowy zgodnie z postanowieniami
wynikajgacymi z tresci umowy, po uprzednim wezwaniu go do podjecia wykonania tej
umowy w ciggu 5 dni od daty otrzymania wezwania;

2) Wykonawca wprowadzit Zamawiajgcego w btad co do okolicznosci dotyczacych
realizacji przedmiotu umowy, w szczegdlnosci poprzez podanie Zamawiajacemu
niezgodnych ze stanem rzeczywistym danych odnos$nie sposobu realizacji przedmiotu
umowy.

3. Odstgpienie od umowy w wypadku ziszczenia sie ktorejkolwiek z przestanek
wskazanych w ust. 2 moze nastgpi¢ w terminie 30 dni od dnia powziecia przez
Zamawiajacego wiadomosci o ziszczeniu danej przestanki.

4. W przypadku odstgpienia od umowy Wykonawca moze zgdaé wytgcznie
wynagrodzenia nalezytego z tytutu wykonania czesci umowy.

5. Oswiadczenie o odstgpieniu od umowy winno zosta¢ dokonane w formie pisemnej
pod rygorem niewaznosci ze wskazaniem przyczyny odstgpienia.

6. Odstgpienie od umowy nie ma wptywu na naliczanie kar umownych zgodnie z
zapisami umowy.

7. W przypadku odstgpienia przez Zamawiajacego od umowy na skutek okolicznosci,
za ktore Wykonawca nie odpowiada, Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wynagrodzenie
za dotychczas wykonane czynnosci, zgodnie ze stanem okreslonym w podpisanym

przez Strony protokole z wykonania prac.



HileIrey Co-funded by
CENTRAL EUROPE the European Union

§ 10

1. W sprawach nieuregulowanych w umowie majgq zastosowanie obowigzujace
przepisy ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. Kodeks Cywilny.

2. Spory powstaty pomiedzy Stronami na tle realizacji umowy, rozstrzygaé bedzie
wiasciwy rzeczowo sad powszechny we Wroctawiu.

3. Wykonawca oswiadcza, iz przyjmuje do wiadomosci, ze dotyczace go dane, w tym
dane osobowe (imie i nazwisko/nazwa), data Umowy, jej przedmiot, numer, data
obowigzywania oraz warto$¢ Umowy brutto mogg zostac¢ udostepnione w Urzedowym
Rejestrze Umow Urzedu Miejskiego Wroctawia.

4, Strony wyznaczajg do kontaktéw:

1) ze strony Zamawiajgcego: tel. .......cceeeee ,e-Maill L,

2) ze strony Wykonawcy: tel. ........ccocveiennnnn. ,e-maili

5. Umowe sporzadzono w 3 egzemplarzach: 2 egz. dla Zamawiajacego, 1 egz. dla

Wykonawcy.

Umowe sprawdzono pod wzgledem legalnosci, celowosci i gospodarnosci

ZAMAWIAJACY: WYKONAWCA:

Zatgcznik nr 1 - Szczegotowy opis przedmiotu zamdwienia (OPZ)
Zatgcznik nr 2 - wzor protokotu

Zatacznik nr 3 - Klauzula informacyjna

Klasyfikacja budzetowa:
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Zatacznik nr 1 - Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia (OPZ)

1. Zakres zamodwienia obejmuje przygotowanie i przeprowadzenie warsztatéow kulinarnych z
udziatem kucharzy i intendentow szkét i przedszkoli bioracych udziat w projekcie pod nazwg
foodCIRCUS.

2. Zamédwienie bedzie przebiegato w dwdch blokach:

1) przeprowadzenie czesci teoretycznej dotyczacej sposobu i metod ograniczenia marnowania
pozywienia w placéwkach o$wiatowych;

2) warsztaty kulinarne (praktyczne) dla uczestnikow projektu.

3. Celem warsztatéw kulinarnych jest podniesienie kompetencji zawodowych kucharzy i
intendentéw w zakresie racjonalnego gospodarowania zywnoscig, zmniejszenia jej
marnotrawstwa oraz efektywnego wykorzystania produktéw w kuchniach placéwek
o$wiatowych, w tym w szkotach podstawowych i w przedszkolach.

4. Uczestnicy warsztatéw kulinarnych:

1) Warsztaty kulinarne zostang przeprowadzone we Wroctawiu dla 50 uczestnikéw (kucharze
pracujacy w placéwkach o$wiatowych, intendenci odpowiedzialni za zarzadzanie zywnoscig i
gospodarke magazynowg) w formie dwdch spotkan dla 2 grup uczestnikéw po 25 oséb w
grupie. W czasie kazdego warsztatu kulinarnego zostang przeprowadzone zajecia teoretyczno-
praktyczne. Zamawiajacy moze zmniejszy¢ liczbe uczestnikow warsztatéw kulinarnych,
informujac o tym Wykonawce najpdzniej 2 dni robocze przed rozpoczeciem warsztatow
kulinarnych. Zgtoszenie zmniejszenia liczby uczestnikdéw warsztatédw kulinarnych dokonane po
ww. terminie nie zostanie uwzglednione przy ustalaniu rzeczywistej liczby uczestnikow

warsztatow kulinarnych.

2) Warsztaty kulinarne beda realizowane we Wroctawiu i bedg trwaty 2 dni w terminie do
29.08.2025 r. (szczegdtowy termin dwdch warsztatéow kulinarnych zostanie uzgodniony z
Zamawiajacym, przy czym mozliwy jest jedynie termin odpowiadajacy dniom roboczym - bez
dni wolnych od pracy).

3) Czas trwania jednego warsztatu kulinarnego (teoretyczno-praktycznego) - 4 h zegarowych
(1h to 60 minut) w przedziale czasowym od godziny 9:00- do godziny 15:00.

5. Miejsce realizacji warsztatow kulinarnych:

1) Wykonawca zapewni sale szkoleniowo/wyktadowg (studio kulinarne), ktora posiada
przestrzen dla minimum 25 oséb, z miejscem do gotowania, dla kazdego z uczestnikéw

warsztatow kulinarnych;
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2) Wykonawca zapewni niezbedny sprzet (na przyktad: piekarnik, mikser, blender) oraz
akcesoria kuchenne (na przykfad; noze, garnki, talerze, sztuéce) dla kazdego z uczestnikéw
warsztatow kulinarnych;

3) sala szkoleniowa/wyktadowa musi spetnia¢ warunki bhp i ppoz oraz posiadac:

a) odpowiednig powierzchnie zapewniajacg miejsca dla 25 oséb w ustawieniu zapewniajagcym
wszystkim uczestnikom warsztatow kulinarnych bardzo dobrg styszalnos¢ i widocznosc¢
prezentowanych tresci, wyposazong w krzesta, stoty/tawki/pulpity dla uczestnikdow, stét i
krzesto dla prowadzacego szkolenie,

b) sprzet multimedialny pozwalajacy na prezentowanie tresci: laptop/rzutnik/ekran,

c) flipchart z papierem, zestaw markerow,

d) arkusze papieru do pracy zespotowej, przybory do pisania,

e) mozliwos¢ zaciemnienia sali,

f) odpowiednie o$wietlenie,

g) odpowiednie nagtosnienie wraz z mikrofonami,

h) ogrzewanie/klimatyzacje,

i) dostep do internetu,

j) zaplecze sanitarne.
6. Program warsztatow teoretycznych:

1) Analiza i oméwienie grup produktéw najczesciej marnowanych w kuchniach placéwek:
a) identyfikacja produktow z najwiekszg stratg (np. pieczywo, warzywa, produkty

skrobiowe),

b) przyczyny marnowania tych grup.

2) Wprowadzenie do terminologii i zasad zarzadzania magazynem:
a) réznica pomiedzy terminami:

-przydatnos¢ do spozycia (,nalezy spozy¢ do...”)

-minimalna trwatos¢ (,,najlepiej spozy¢ przed...”)

b) zasady FIFO (First In First Out) i ich praktyczne zastosowanie,

C) zasady zarzadzania gospodarka magazynowgq produktéw suchych, chtodniczych i

mrozonych.

3) Prawidlowe metody przechowywania zywnosci:
a) wskazéwki dotyczace przechowywania réznych surowcoéw (warzywa, owoce, mieso,

nabiat, pieczywo),

b) znaczenie temperatury i wilgotnosci w magazynowaniu.
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4) Metody przetwarzania i utrwalania zywnosci:
a) ocena przydatnosci do spozycia nietypowych czesci warzyw i owocéw (np. liscie, skérki,
czesci zwykle wyrzucane),
b) pomysty na ich wykorzystanie pomimo utraty jedrnosci,
C) techniki przedtuzania trwatosci zywnosci (np. suszenie, mrozenie, kiszenie).
5) Racjonalizacja planowania produkcji zywnosci:
a) zapobieganie nadprodukcji i optymalizacja zamowien,
b) techniki minimalizowania ,zapaséw bezpieczenstwa” powodujacych strach przed
niedoborami.
6) Poszerzenie wiedzy dotyczacej wykorzystania produktow i resztek:
a) przyktady wykorzystania pozostatosci po produkcji,
b) przepisy i pomysty na potrawy z resztek.
7) Zabezpieczenie surowcow powstatych z nadprodukcji:
a) zgodne z przepisami sposoby przechowywania i zagospodarowania nadwyzek,
b) tworzenie nowych produktéw z surowcéw powstatych w wyniku nadprodukcji.
8) Aspekty wybidrczosci pokarmowej u dzieci:
a) czynniki wptywajace na odrzucanie lub wybdr potraw przez dzieci,
b) wptyw na marnowanie zywnosci w placéwkach,
c) sposoby minimalizacji strat zwigzanych z preferencjami zywieniowymi dzieci.
9) Doskonalenie formy wizualnej i organoleptycznej positkéw:
a) techniki poprawy wygladu i smaku potraw,
b) znaczenie estetyki dla zachecenia dzieci do spozywania positkéw.
10) Zarzadzanie powierzchnig magazynowg na stotéwkach.
7. Program warsztatow praktycznych:
1) Zagospodarowanie nadwyzek produktow:
a) wykorzystanie na przyktad: pieczywa, skrobi (kasze, ryz, ziemniaki, makaron) w
kreatywnych potrawach,
b) techniki przetwarzania, na przykfad: (gotowania, pieczenia) i ponownego uzycia
produktow pozostajgacych po produkcji.
2) Przygotowanie prostych, smacznych i estetycznych potraw:
a) przepisy na potrawy tatwe w przygotowaniu, odcigzajace prace kuchni,
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b) dania cieszace sie duzym powodzeniem wsrod dzieci,

C) propozycje dan bezmiesnych zgodnych z aktualnymi trendami zywieniowymi.
8. Formuta warsztatéw kulinarnych:

1) wyktady i prezentacje multimedialne;

2) dyskusje i analiza studiow przypadkow;

3) ¢wiczenia praktyczne i warsztaty kulinarne;

4) przyktady demonstracyjne i gotowanie ,ha zywo”.

9.Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania propozycji menu dla bloku praktycznego
($niadanie, danie gtdwne miesne/wegetarianskie z wytaczeniem owocéw morza,
podwieczorek/deser) ostateczne menu zostanie uzgodnione z Zamawiajgcym w terminie 2 dni
od podpisania umowy.

10. Wykonawca zapewni wszystkie niezbedne produkty, dla kazdego z uczestnikow, do
przyrzadzenia dan podczas warsztatow praktycznych.

11. Wykonawca w terminie 5 dni roboczych od daty zakonczenia warsztatéw kulinarnych
sporzadzi raport z realizacji zamodwienia.

12. Raport powinien zawiera¢ w szczegolnosci:

1) opis przeprowadzonych warsztatdw kulinarnych;

2) liczbe uczestnikéw, ktérzy wzieli udziat w przeprowadzonych warsztatach kulinarnych.
13. Zamawiajacy zobowigzany jest do stworzenia listy uczestnikdw warsztatow kulinarnych i
wystania zaproszen.

14. Wykonawca zobowigzany jest do wystawienia certyfikatu (zawierajgcego logo projektu

foodCIRCUS) potwierdzajgcego uczestnictwo w warsztatach kulinarnych
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Zatacznik nr 2 do umowy - wzor protokotu

Protokot sporzadzony w dniu ................ r.
pomiedzy:

Gmina Wroclaw z siedziba pl. Nowy Targ 1-8, 50-141 Wroctaw, NIP 8971383551, REGON
931934839,

(<] o] g=y4 <] a1 WX V= g = [ 0] 74 <P
dziatajacq na podstawie petnomocnictwa .............oeeinel Prezydenta Wroctawia

zwang dalej Zamawiajacym,

..................................................................................................................... Z siedzibg

zwanym dalej Wykonawca

1. Przedmiot umowy:

2. Wykonawca wykonat przedmiot umowy zgodnie z zawartg umowag nr:

3. Zamawiajacy przyjat przedmiot umowy bez zastrzezen, stwierdzajac jego nalezyte
wykonanie (brak zastrzezen/uwag)*.

4. Zamawiajacy zgtosit nastepujgce zastrzezenia i uwagi do wykonania przedmiotu umowy*:

Protokot sporzadzono w dwdch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym dla kazdej ze Stron
umowy.
Zamawiajacy Wykonawca

*niepotrzebne skresli¢
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Zataqcznik nr 3 do umowy KLAUZULA INFORMACYJNA

INFORMACIJE DOTYCZACE PRZETWARZANIA DANYCH OSOBOWYCH

Niniejszg informacje otrzymuje Pani/Pan w zwigzku z obowigzkami okreslonymi w art. 14
Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w
sprawie ochrony 0so6b fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie
swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogélne
rozporzadzenie o ochronie danych) (Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej z dnia 4 maja 2016 r.
L 119/1).

Administrator danych osobowych (ADO)

Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Prezydent Wroctawia, z ktérym mozna sie
skontaktowa¢ w nastepujacy sposob:

— listownie na adres: Prezydent Wroctawia, Urzad Miejski Wroctawia, pl. Nowy Targ 1-8, 50-
141 Wroctaw;

— przez e-mail: wke@um.wroc.pl,

— przez e-doreczenie: AE:PL-95179-82549-VVTFT-27

— telefonicznie: 71 777-86-88 (sekretariat Wydziatu Klimatu i Energii).

Cele przetwarzania danych

Pani/Pana dane osobowe beda przetwarzane w celu zawarcia i realizacji umowy, w celach
kontaktowych i wymiany korespondencji lub innych form kontaktu.

Podstawy prawne przetwarzania

Bedziemy przetwarza¢ Pani/Pana dane osobowe na podstawie art. 6 ust. 1 lit. f) RODO
tj. prawnie uzasadniony interes administratora, jakim jest realizowanie umowy.
Kategorie przetwarzanych danych

Bedziemy przetwarza¢ nastepujace kategorie Pani/Pana danych osobowych:

e imie i nazwisko,

o telefon stuzbowy,

e adres e-mail,

e dane zawarte w upowaznieniach/petnomocnictwach,

e dane zawarte w kwalifikowanych podpisach elektronicznych.

Zrédto pochodzenia danych
Pani/Pana dane osobowe pozyskane zostaty od Pani/Pana pracodawcy, podmiotu

zatrudniajacego lub podmiotu wspdtpracujacego.
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Okres retencji danych

Pani/Pana dane osobowe beda przetwarzane przez 5 lat od stycznia kolejnego roku po
zakonczeniu realizacji umowy administratora z Pani/Pana pracodawca/zleceniodawcg/
zamawiajacym, a w celach zwigzanych z dochodzeniem lub obrong przed roszczeniami do czasu
przedawnienia tych roszczen.

Odbiorcy danych
Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych moga by¢:

e dostawcy ustug IT,

e podmioty, ktorym administrator udostepnit dane,

e podmioty upowaznione na podstawie przepisow prawa,

e podmioty prowadzace dziatalno$¢ pocztowg lub kurierska,

e o0soby fizyczne posiadajqce wiedze specjalistyczng i wystepujace w postepowaniu w

charakterze biegtego.

Takie podmioty przetwarzajg dane na podstawie zawartej umowy z administratorem i tylko

zgodnie z jego poleceniami.
Przystugujace prawa
Przystuguje Pani/Panu:

e prawo dostepu do swoich danych oraz otrzymania ich kopii;

e prawo do sprostowania (poprawiania) swoich danych;

e prawo do usuniecia danych (prawo do bycia zapomnianym);

e prawo do ograniczenia przetwarzania danych;

e prawo do przenoszenia danych;

e prawo do wniesienia sprzeciwu wobec przetwarzania danych;

e prawo do wniesienia skargi do organu nadzorczego - tj. Prezesa Urzedu Ochrony Danych

Osobowych.
Inspektor Ochrony Danych

W Urzedzie wyznaczony zostat Inspektor Ochrony Danych. Jest to osoba, z ktérg mozna sie
kontaktowa¢ w sprawach dotyczacych przetwarzania Pani/Pana danych osobowych oraz
korzystania z przystugujacych Pani/Panu praw zwigzanych z przetwarzaniem danych.

Z Inspektorem mozna skontaktowac sie w nastepujacy sposdb:

- listownie na adres: al. M. Kromera 44, 51-163 Wroctaw

- przez e-mail: iod@um.wroc.pl

- telefonicznie: 71 777 77 24.
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Przekazywanie danych poza Europejski Obszar Gospodarczy

Pani/Pana dane osobowe nie bedg przekazywane poza Europejski Obszar Gospodarczy.
Zautomatyzowane podejmowanie decyzji
Pani/Pana dane nie bedg podlegaty profilowaniu lub zautomatyzowanemu podejmowaniu

decyzji.
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