Zatacznik nr 1 do UMOWY ..ocveeieeiiicieeceeces .

Nazwa nadana zamoéwieniu:
Zapewnienie ustug restauracyjnych i cateringowych na potrzeby gosci Biura Rady
Miejskiej Wroctawia.
Opis przedmiotu zaméwienia
Przedmiotem zamowienia jest zapewnienie ustug restauracyjnych i cateringowych na
potrzeby gosci Biura Rady Miejskiej Wroctawia od dnia zawarcia umowy przez 9
miesiecy lub do wydatkowania petnej kwoty przeznaczonej na realizacje zadania,
zgodnie z ponizszg specyfikacjq:
1. Zadaniem Wykonawcy jest realizacja ustug restauracyjnych i cateringowych zgodnie

Z zapotrzebowaniem Zamawiajgqcego. Zamawiajacy kazdorazowo wskaze:

- ilos¢ osdb, dla ktérych ma by¢ $wiadczona ustuga,

- preferowang lokalizacje obiektu, w ktérym ma by¢ Swiadczona ustuga,

- wymagany rodzaj kuchni.

- okresli standard $wiadczonej ustugi, date, godzine, czas trwania zleconej ustugi.

2. Wykonawca zobowigzany jest przedstawi¢ co najmniej 3 propozycje restauracji
spetniajacych okreslone wymagania lub co najmniej 3 firmy cateringowe w ciggu 3
godz. od momentu zgtoszenia Wykonawcy realizacji ustugi sposrdéd ktérych
Zamawiajacy wskaze podmiot, ktory swiadczy¢ bedzie ustuge. Wyjatkiem sg sytuacje
w ktorych Zamawiajacy wskaze konkretny podmiot realizujgcy ustuge.

3. W przypadku realizacji ustugi w lokalu gastronomicznym, o ile Zamawiajacy nie
wskaze innej lokalizacji, wszystkie proponowane lokale winny znajdowac¢ sie w
odlegtosci do 1000 metréw od siedziby Zamawiajacego, tj. adresu Sukiennice 9,
50-107 Wroctaw. W przypadku realizacji ustugi poza lokalem gastronomicznym
Zamawiajacy kazdorazowo wskaze miejsce realizacji ustugi.

4. Czas odpowiedzi na zapytanie dotyczace propozycji restauracji nie moze by¢ dtuzszy
niz 3 godziny, w przypadku wyboru dan z karty. W przypadku przygotowania dan spoza
karty oraz ustug cateringowych nie moze przekraczac¢ 7 godzin.

5.Wykonawca zobowigzany jest przekaza¢ potwierdzenie rezerwacji w formie
elektronicznej. Ustuga w lokalu gastronomicznym ma by¢ $wiadczona na podstawie
zamoéwienia a’la carte lub mini karty, w zaleznosci od decyzji Zamawiajgcego.
Kazdorazowo Wykonawca przekaze w formie elektronicznej menu do akceptacji
Zamawiajgcego. W przypadku ustugi cateringowej Wykonawca jest zobowigzany do
przestania w formie elektronicznej co najmniej 3 propozycji menu, do wyboru przez
Zamawiajacego.

6.Wykonawca zobowigzuje sie do osobistego wykonania zaméwienia, tj. posredniczenia
w zakupie ustug restauracyjnych lub cateringowych. Wykonawca wskaze osobe
odpowiedzialng za kontakt z Zamawiajqcym i realizacje procedury rezerwacji ustug
restauracyjnych lub cateringowych, pozostajacego w kontakcie mailowym i



telefonicznym z Zamawiajacym od poniedziatku do pigtku w godzinach od 9.00 do
17.00. W szczegdlnych sytuacjach Zamawiajacy zastrzega sobie prawo kontaktu
telefonicznego poza wskazanymi ramami czasowymi.

7. W przypadku sytuacji niezaplanowanych Zamawiajacy poinformuje Wykonawce
o tym fakcie. Do Wykonawcy naleze¢ bedzie dopetnienie czynnosci formalno -
finansowych wynikajacych z umowy.

8. Zamawiajacy kazdorazowo bedzie miat nadzdr osobisty nad realizacjg zadania.
9. W przypadku ustug cateringowych Zamawiajacy stawia nastepujace wymagania:

- Zapewnienie niezbednej ilosci stosownych do okazji serii porcelany (wytgcznie biata,
bez zdobien), sztuécow (stal nierdzewna) oraz szkta (szklanki, kieliszki do wody,
lampki do wina - szklo sodowe Iub krysztatowe, wytacznie przezroczyste
i bezbarwne, bez kalkomanii, ttoczen reklamowych, nadrukéw lub dekordw). Uzyta
zastawa bedzie czysta, nieuszkodzona i wysterylizowana.

- Zapewnienie bielizny stotowej w kolorze biatym w rozmiarze podanym przez
Zamawiajgcego. Ewentualne odstepstwa dopuszczalne w uzasadnionych
przypadkach, po akceptacji Zamawiajacego. Uzyte obrusy muszg by¢ bezwzglednie
czyste, nieuszkodzone i wyprasowane (bez plam i zagniecen).

- Zapewnienie i aranzacja stotow bankietowych, stolikdw koktajlowych, transportu
sprzetu oraz obstugi kelnerskiej w ilosci niezbednej do prawidtowego wykonania
ustugi.

- Zapewnienie wywozu nieczystosci po realizacji ustugi. Wykonawca zobowigzany jest
do utylizacji odpadkéw zywnosciowych oraz nieczystosci zgodnie z zasadami
segregacji.

- Wykonawca zobowigzany jest do nadzoru nad sprawnym przygotowaniem oraz
uprzatnieciem pomieszczen po realizacji zamodwienia.

10. W przypadku ustug cateringowych wymagana jest kazdorazowo obecnosé
przedstawiciela Wykonawcy w trakcie realizacji ustugi.

Zamawiajacy Wykonawca



